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Cuisine
Chaîne du froid et chaud

Remise en T°
+63°C en - de 1h

Chambre froide
0°C à 3°C

Refroidissement (froid positif)
+63°C à +10 °C en - de 2h

Maintien au chaud
> 63°C

Conteneur 
Isotherme + 63°C



Cuisine
Chaine de distribution terrain



Cuisine
Chaine de distribution fixe



Cuisine
Chaine de restitution


